
 
NEW YORK, NEW YORK. 
Lindgart Hotel ∙ Lindenstrasse 52 ∙ 32423 Minden 
T: +49 (0) 571 8706 0 ∙ E: info@lindgart.com 
 
 

Sie haben Allergien oder Unverträglichkeiten? Sprechen Sie uns an. 
Any allergies or food intolerances? Please let us know about it.  

 
0925 

 
 

⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ VORSPEISEN ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
 
LITTLE ITALY SALAD  ..................................................................... 8 
Kleiner Gartensalat mit Zitronen-Kräutervinaigrette  
Small garden salad with lemon and herb vinaigrette 
 
 
CREAM OF CHANTERELLE ............................................................... 8 
Pfifferlingscremesuppe 
Cream soup of chanterelle 
 
 
CRAWFISH BISQUE ........................................................................... 9 
Pikantes Flusskrebscremesüppchen mit Chili 
Spicy Crawfish creme soup with chili 
 
 
FRIED SHRIMPS ............................................................................... 15 
Panierte gebackene Garnelen mit Zitronen-Kräuteraioli 
Fried breaded shrimps with lemon and herb aioli 
 
 
PUMPKIN BRUSCHETTA .................................................................. 14 
Kürbis-Bruschetta mit Ricotta-Creme und Honig 
Pumpkin bruschetta with ricotta and honey 
 
 
 
BEEF TARTAR .................................................................................. 21 
Faschiertes Rinderfilet mit pikanten Gewürzen und geröstetem Weißbrot 
Beef tartar with spices and roasted bread
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ SALATE & SNACKS ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 

 
 
LOADED BAKED POTATO ................................................................ 16 
Backkartoffel mit Sour Cream, Cheddar, knusprigem Bacon, Frühlingszwiebeln  
und einem Salat 
Baked potato with sour cream, cheddar, crispy bacon, green onions, and a small salad 
 
 
GREEN GODDESS SALAD  ......................................................................... 17 
Saisonale Blattsalate mit cremigem Kräuter-Dressing, Gurken, Radieschen, 
feinen Lauchzwiebeln, Sprossen und gerösteten Sonnenblumenkernen 
Seasonal salad with creamy herbes dressing, cucumber, radish, spring onions, 
sprouts and roasted sunflower seeds 
 
 
CHICKEN & BACON CAESAR SALAD ............................................... 20 
Caesar Salat mit Romanasalat, Parmesan, Croutons, knusprigem Bacon 
und gebackenem Hähnchenbrustfilet in Parmesan-Kräuterpanade 
Caesar salad with romaine lettuce, parmesan cheese, croutons, crispy bacon 
and herb encrusted chicken breast 
 
 
NEW YORK CLUB SANDWICH ......................................................... 20 
Der Klassiker mit geröstetem Weißbrot, Hähnchenbrust, Bacon, Tomate, Gurke, Salat 
und Pommes Frites 
Classic sandwich with roasted white bread, chicken breast, bacon, tomato, cucumber,  
salad and French fries 
 
 
 
 

CLUB SANDWICH /ˌklab ˈsæn.witʃ/ 
Das klassische Club Sandwich hat seinen 
Ursprung, der Erzählung nach, im Union Club 
of New York City im Jahr 1889.  Dieser älteste 
Privatclub New Yorks existiert noch heute und 
hat seinen Sitz im Herzen von Manhattan. 
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ HAUPTGERICHTE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 

 
CLASSIC CHEESEBURGER ............................................................... 20 
Brioche Burger mit 150 Gramm Rindfleisch-Patty, rauchiger Zwiebel-Mayonnaise, BBQ- 
Sauce, Cheddar, Tomaten, Gewürzgurke, Salat und Pommes Frites 
150 gramm beef burger with brioche bun, smokey onion mayonnaise, bbq sauce, cheddar, 
tomato, pickled onion, lettuce and french fries 
 
 
TRUFFLE & SPINACH MACCHERONI ............................................. 19 
Klassisch amerikanischer Mac n‘ Cheese-Auflauf mit kräftiger Käsesauce, 
Trüffel und Blattspinat 
Mac n´ Cheese with hearty cheese sauce, truffle and spinach 
 
 
WILLIAMSBURG FALAFEL BOWL … .............................................. 21 
Vegane Bowl mit Falafel, Blatt- und Rohkostsalat, Radicchio, Rotkohl, Couscous,  
Hummus, Granatapfel und Minzsauce 
Vegan bowl with falafel, lettuce, carrots, radicchio, red cabbage, couscous, hummus, 
pomegranate and mint sauce  
 
 
SALSICCIA & ZUCCHINI PASTA ....................................................... 23 
Orrechiette mit geschmortem Salsiccia Ragout, Zucchini und Parmesan 
Orrechiette with braised Salsiccia ragu, zucchini and parmesan cheese 
 
 
HONEY MUSTARD SALMON ............................................................ 32 
Mit Honig und Senf glasiertes Lachsfilet mit Dijon-Senfsauce, sautiertem grünem Spargel 
und Kartoffel-Brunnenkressepüree 
Honey and mustard glazed salmon fillet with dijon mustard sauce, green asparagus and 
potato and watercress puree 
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ GRILLGERICHTE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
NEW YORK STRIP ............... 29 HÄHNCHENBRUST ................... 17 
Rumpsteak 220g  Chicken breast  
 
FILET STEAK ........................ 33 LACHSFILET ............................. 23 
Fillet of beef 200g  Salmon fillet  

 
RIB EYE STEAK ..................... 32 KNOBLAUCHGARNELEN .......... 20 
Rib Eye Steak 240 g   Garlic prawns 
 
PORK TENDERLOIN ............. 19  
Gegrillte Medaillons vom Schweinfilet 
Grilled pork tenderloin 

 
Alle Grillgerichte werden mit Kräuterbutter serviert. Wählen Sie noch weitere Beilagen… 

All grill dishes come with herb butter. Choose further side dishes… 
 

⎯⎯ BEILAGEN ⎯⎯ 
 
STEAK FRIES ........................... 4 GRÜNER SPARGEL ....................... 7 
French Fries Green asparagus 
 
PARMESAN & TRÜFFEL .......... 8 RÖSTKARTOFFELN ..................... 6 
FRIES  MIT THYMIAN 
French fries with parmesan and truffle Roasted potatoes with thyme 
 
KLEINER SALAT ..................... 5 KNOBLAUCHBROT ...................... 5 
Small side salad   Garlic bread 
 
GRILLGEMÜSE ........................ 5 GRÜNE BOHNEN & SPECK  ........ 4 
Grilled vegetables   Green beans with bacon 
 
KARTOFFEL- ........................... 4 BACKKARTOFFEL  ....................... 6 
BRUNNENKRESSEPÜREE   MIT SOUR CRÈME 
Potato and watercress puree   Baked potato with sour cream 

 
⎯⎯ SAUCEN ⎯⎯ 

 
PORTWEINSAUCE ...........  3 PFEFFERRAHM ............................ 3 
Port wine sauce  Pepper cream sauce 
  
BBQ…………………………… 2 SOUR CREAM………………………. .  2 
BBQ Sauce  Sour cream 
 
TRÜFFELMAYONNAISE .... 4  PILZRAHM ..........................  ........ 4 
Truffle mayonnaise  Mushroom cream sauce 
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ DESSERT ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
 
 
BROWNIE & CHERRY SUNDAE ......................................................... 9 
Eisbecher mit Schokoladen- und Kirscheis, Brownie, Sahne und Schokoladensauce 
Sundae with chocolate and cherry ice cream, brownie, whipped cream and chocolate sauce 
 
 
FIG & HONEY CHEESECAKE ........................................................... 10 
Feigen-Käsekuchen mit Honig und karamellisierten Walnüssen 
Cheesecake with figs, honey and caramelized walnuts 
 
 
WHITE CHOCOLATE CAKE & COFFEE ............................................ 12 
Warmer weißer Schokoladenkuchen mit Kaffee-Parfait 
White hot chocolat cake with coffee parfait 
 
 
 

⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ NACH DEM ESSEN ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
 
KAFFEESPEZIALITÄTEN ∙ COFFEE & MORE 

Café Crema .............................. 4 Cappuccino ................................ 5 
Espresso .................................. 3 Latte Macchiato .......................... 5 
Espresso Doppio ....................... 5 Milchkaffee ............................... 5 
Kakao ..................................... 5 Kännchen Tee ............................ 5 
 
 
DIGESTIF ∙ DIGESTIFS 

Prinz Obstbrände ...................... 5 Gin ........................................... 5 
Verschiedene Sorten  2 cl   2 cl 

Grappa .................................... 6 Whiskey ................................... 12 
 2 cl   4 cl
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ ALKOHOLFREIE GETRÄNKE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
Carolinen Mineralwasser ........... 4 Coca Cola .................................. 4 
Still or sparkling water  0,25 l   0,2 l 
Carolinen Mineralwasser ........... 8 Coke zero .................................. 4 
Still or sparkling water 0,75 l   0,2 l 

Orangensaft ............................. 4 Sprite ........................................ 4 
Orange juice 0,2 l   0,2 l 

Apfelsaft .................................. 4 Fanta ........................................ 4 
Apple juice 0,2 l   0,2 l 

Rhababersaft ............................ 4 Tonic Water .............................. 4 
Rhubarb juice 0,2 l   0,2 l 
 
Rhababersaftschorle .................. 4 Bitter Lemon .............................. 4 
Rhubarb juice Spritz 0,2 l   0,2 l 
 
Apfelsaftschorle ........................ 4 Ginger Ale ................................. 4 
Apple juice Spritz  0,2 l   0,2 l 
 
 

» HOMEMADE LEMONADE « ............................................. 6 
Hausgemachte Zitronenlimonade   0,3 l 
Homemade Lemonade 

 
 
 

SYRUP / ˈsɪr·ep/ n. 
Den Sirup für unsere hausgemachte Limonade stellen  
wir selbst her und er besteht aus Zitronensaft und 
-abrieb aus Biozitronen, frischer Minze und Zucker.  
The self-made syrup of our homemade Lemonade is 
made of organic lemon juice and lemon zest, fresh mint 
and sugar. 
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ ALKOHOLISCHE GETRÄNKE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
BIER VOM FASS ∙ DRAFT BEER FLASCHENBIER ∙ BOTTLED BEER 

Barre Pilsener ........................... 4 Paulaner Weißbier ...................... 6 
Local Beer  0,3 l  Wheat Beer 0,5 l 

Barre Pilsener ........................... 6 Paulaner 0,0% ............................ 6 
Local Beer  0,5 l  Non-alcoholic Wheat Beer 0,5 l 

Früh Kölsch ............................. 3 Barre Alkoholfrei ........................ 4 
Domestic Beer  0,2 l  Non-alcoholic Wheat Beer 0,33 l 

Budweiser ................................ 4 
International Beer  0,3 l  
 
WEINMISCHGETRÄNKE ∙ WINE BASED DRINKS 

Aperol Spritz ............................ 8  Weißweinschorle ....................... 6 
 0,2 l White wine Spritz 0,2 l 
Sarti Spritz NEU! ........................ 8 Lillet Lemon .............................. 8 
 0,2 l  0,2 l 
 
 
 

⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ OFFENE WEINE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 

 
OFFENE WEISSWEINE ∙ WHITE WINE BY THE GLAS  

Kesselring Grauburgunder .......... 8 Horgelus Colombard Sauvignon ... 7 
Pfalz, trocken 0,2 l Frankreich, Gascogne, trocken 0,2 l 

Lugana Bulgarini DOC .............. 9 » Kung Fu Girl Riesling « .......... 10 
Italien, Lombardei, trocken  0,2 l  USA, Washington State, trocken 0,2 l 
 
OFFENE ROTWEINE ∙ RED WINE BY THE GLAS 

Kesselring Spätburgunder .......... 8 Biscardo Neropasso .................... 9 
Pfalz, trocken 0,2 l Italien, Venetien, trocken 0,2 l 

Château Ollieux Romanis ......... 10 Fetzer Eagle Peak Merlot ............. 8 
Frankreich, Languedoc, trocken  0,2 l  USA, California, trocken 0,2 l 
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ FLASCHENWEINE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
WEISSWEINE ∙ WHITE WINE BY THE BOTTLE  

Kesselring Grauburgunder ........ 29 Horgelus Colombard Sauvignon . 26 
Pfalz, trocken 0,75 l Frankreich, Gascogne, trocken 0,75 l 

Lugana Bulgarini DOC ............ 30 » Kung Fu Girl Riesling « .......... 36 
Italien, Lombardei, trocken  0,75 l USA, Washington State, trocken 0,75 l 

Maximin Grünhaus Riesling ..... 49 Francis F. Coppola Chardonnay ... 46 
Mosel, trocken  0,75 l USA, Nappa Valley, trocken 0,75 l 
 
ROTWEINE ∙ RED WINE BY THE BOTTLE  

Kesselring Spätburgunder ........ 29 Côtes du Rhône La Rocaille ....... 24 
Pfalz, trocken 0,75 l Frankreich, Rôhne, trocken 0,75 l 

Biscardo Neropasso ................. 30 Pelassa Corte Enrichetta ............ 32 
Italien, Venetien, trocken 0,75 l Italien, Piemont, trocken 0,75 l 

Château Ollieux Romanis ........ 34 » Lapis Luna Zinfandel « ........... 36 
Frankreich, Languedoc, trocken  0,75 l USA, Washington State, trocken 0,75 l 

Château Sénéjac 2018 .............. 49  
Frankreich, Bordeaux, trocken  0,75 l  


